
Förrätter

Ostron  med stark sås, citron

Oyster with hot sauce, lemon

45

Kantarelltoast

Surdeg, Guldklimp-ost, gräslök

Chantarelle toast

Sourdough, Guldklimp cheese, chives 

175

Kalvtartar

Jordärtskockspickles & krisp, bakad äggula,

pepparrot

Veal tartare

Jerusalem artichoke pickle & crisp,

baked egg yolk, horseradish

185

Vid allergier, eller om du undrar var köttet vi

serverar kommer ifrån, vänligen kontakta vår

personal.

In case of allergies, or if you are wondering

the origin of the meat we serve,

 please reach out to our staff

Huvudrätter
Serveras med säsongens grönsaker

Vildsvinskorv, palsternackspuré, friterad grönkål,

äpple- & cider-jus

Wild boar sausages, parsnip puree, fried kale, apple &

cider jus

 199

Uer, äggsås, persilja

Red bream, egg sauce, parsley

 199

Friterad krispig blomkål, chiliglaze, blomkål- och

ostpuré, picklad blomkål

Fried crispy cauliflower, chili glaze, cauliflower

cheese puree, pickled cauliflower

 199

Varmrökt lax, krossad gurka, babygem, gräddfil- &

pepparrotsdressing

Hot-smoked salmon, smashed cucumber, baby

gem, creme fraiche & horseradish dressin

199

Svensk nötburgare, 180 g

Briochebröd, ketchup, senapsmajonnäs, rå lök,

lagrad Väddö-cheddar, pommes frites

Swedish beef burger, 180g 

Brioche bun, ketchup, mustard mayo, raw onions, 

aged Väddö cheddar, chips

245
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